
Prices are subject to 13% service charge. Consumption tax included in prices.
Due to the nature of seasonal produce, menus are subject to change without prior notice.

表示価格は税込です。 別途サービス料 13% を頂戴いたします。 食材の入荷状況によりメニュー内容が変わる場合がございます。

Menu Déjeuner B

越前海老のガレット　プティサラダ添え

Galette of shrimp, with small salad

フォワグラのソテ　オレンジ香るソース

Sauteed foie gras, orange sauce

蓮子鯛のポワレ　バジル風味のラタトゥイユ添え

Pan-fried yellowback sea bream, ratatouille �avored with basil

黒毛和牛ロース肉のステーキ　三種のコンディメント添え

Steak of Wagyu-loin, with three kinds of condiment

スペシャルデザート

Special dessert

コーヒーと小菓子

Co�ee and petit four

¥8,000

Menu Déjeuner A

越前海老のガレット　プティサラダ添え

Galette of shrimp, with small salad

フォワグラのソテ　オレンジ香るソース

Sauteed foie gras, orange sauce

蓮子鯛のポワレ　バジル風味のラタトゥイユ添え

Pan-fried yellowback sea bream, ratatouille �avored with basil

メインディッシュをいずれか 1 品お選びください

国産豚ロース肉のチーズ詰めソテ　バルサミコとジュ ・ ド ・ヴィアンドソース

国産牛ロース肉のステーキ　三種のコンディメント添え (+¥1,500)

choice of main dish

Sauteed cheese stu�ed pork, with balsamico and gravy sauce
Steak of Japanese Beef-loin, with three kinds of condiment (+¥1,500)

スペシャルデザート
Special dessert

コーヒーと小菓子

Co�ee and petit four

¥5,500



Prices are subject to 13% service charge. Consumption tax included in prices.
Due to the nature of seasonal produce, menus are subject to change without prior notice.

表示価格は税込です。 別途サービス料 13% を頂戴いたします。 食材の入荷状況によりメニュー内容が変わる場合がございます。

Menu Déjeuner C

本鮪トロの炙り　本わさびと土佐海塩風味

Seared fatty tuna, with Wasabi and salt

越前海老のガレット　プティサラダ添え

Galette of shrimp, with small salad

フォワグラのソテ　オレンジ香るソース

Sauteed foie gras, orange sauce

九絵 （くえ） のグリエ　和柑橘 〈げんこう〉 とエシャロット風味のヴィネグレット

Grilled grouper, with citrus and shallots �avored vinegar

黒毛和牛フィレ肉とロース肉 ステーキと網焼

黒トリュフソースとコンディメント添え

Steaked Wagyu �llet and grilled Wagyu loin, with tru�e sauce and condiment

国産イクラ小丼と赤だし

Salmon roe rice bowl, with miso soup

スペシャルデザート

Special dessert

コーヒーと小菓子

Co�ee and petit four

¥13,000

Rouge "La santé"

小松菜 胡瓜 青トマトのグリーンガスパチョ

Green gazpacho

黒マグロ（本鮪） の炙り　こだわりトマトとアボカドのサラダ

Seared tuna with tomato and avocado salad

白ワイン蒸しした国産うなぎのカリカリソテ　アスパラガスとパプリカとともに

Crispy sautéed eel with aspargus and paprika

スパイスを効かせた田舎風スープ　オーガニック雑穀と干し海老入り

Country-style soup with organic cereal and dried shrimp

黒毛和牛ロース肉のステーキ

ブロッコリ ポテト ほうれん草 モロヘイヤのチーズグラタン添え

Wagyu-�llet steak with vegetables gratin

乳酸菌とビタミンたっぷりのスペシャルデザート

Special dessert

コーヒーと小菓子

Co�ee and petit four

¥10,000


